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Il Dialetto in Tavola
L’ha mägnè e bvì tânt ca’l va a la löja

Rassegna dialettale e gastronomica

Comune di Fidenza

Torta fritta con cicciolata e lardo pesto
Anolini in brodo

Picula di cavallo con polenta
Torta di mele

Asa äd sälüm e turta frìtta
Turtèj cun limón e “zenzero”

Täjädèlli cun lüganga, sparäž e fonž
Gänäsén in ümid cun la pulenta

Sbrišulon’na cul žäbäjón

Fritädlen’na del päĕsàn
Turtèj d’arbötta e ricòtta

Spesätén äd mânž cui pumdatèrra
Turtèj e sprèlli äd Cränväl

Risotto alla parmigiana
Tagliolini al culatello

Arrosto di vitello con patate al forno
Panna cotta

Zuppetta di cozze e vongole
Spaghetti alla chitarra al ragù di cernia
Gamberoni grigliati con alicette e salsina

Tiramisù

Coordinamento di Nanni Ghiozzi

9 FEBBRAIO
SANA FOLLIA

Via Bacchini, 23
0524 527.616

16 FEBBRAIO
HOSTERIA N° 1000

Via Micheli
0524 071.259

23 FEBBRAIO
AL DUOMO

Vicolo Antini, 26
0524 85.130

2 MARZO
ASTORIA
Via Gandolfi
0524 83.264

9 MARZO
PEPE NERO
Via Bacchini, 18
0524 071.029

Turta frìtta cui gräsö
Änulén in brôd

Vèccia cul cävâl e la pulenta
Turta äd pum

Frittatina del contadino
Tortelli di erbetta e ricotta

Spezzatino di manzo con patate
Tortelli e chiacchiere di Carnevale

Rišòtt a la prämžana
Täjädlén cul cülätèll

Ròst äd vitèll cui pumdatèrra äl furän
Dûls äd lât in pé

Süppa äd müscuj e vonguli
Spägött a la chitara cul rägü äd “cernia”
Gàmbar a la griglia cum änciùi e sälsèn’na

Tirämsö

Tagliere di salumi e torta fritta
Tortelli al limone e zenzero

Tagliatelle con salsiccia, asparagi e funghi
Guancialini in umido con polenta

Sbrisolona con zabaione

Costo: 25 euro a persona, acqua e caffè compresi - La cena inizia alle ore 20.00
E’ necessaria la prenotazione presso il ristorante scelto almeno 24 h prima dell’evento

Con i vernacolisti: Claretta Ferrarini, Franco Giordani, Giancarlo Loreni, Enrico Maletti

GIOVEDÌ


