
G nocchi e vino per San Martino è un viaggio nella cul-
tura enogastronomica italiana dedicato al vino e alle 
cantine produttrici.

A Fidenza venerdì 14 e sabato 15 novembre in piazza 
Garibaldi dalle 10 alle 20 acquistando presso l’Infopoint 
della manifestazione il kit da degustazione (5,00 euro), composto 
dal calice di vetro con relativa tracolla porta bicchiere, si avrà 
diritto a cinque assaggi a scelta. 
Oltre a piazza Garibaldi sarà possibile realizzare le degustazioni in 
11 locali del centro. La manifestazione è completata dalla mappa 
delle degustazioni di gnocchi.

Per info: tel. 0521 921346 / 0521 251848 

Per scoprire il meglio
della produzione vinicola d’Italia

  Per le degustazioni ritira il tuo bicchiere  
presso L’ infopointi sapori di

Città di 
Fidenza 

fIDENZA
Centro storico

i sapori di

Gnocchi e vino per 
San Martino

presenta

VENERDì 14 e SABATO 15 
NOVEMBRE 2014

Il buon vino scende in piazza
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Caffè della Piazza 

Piazza Garibaldi 45
Pica Pica

Via Amendola 1 
Ciukito 

Via Amendola 4
Bar del Teatro

Piazzetta del Teatro 18 (solo il 15/11 dalle 18)
La Strega Bar

via Cavour 11
Croce di Malta
Piazza Grandi 1-2 a

Bar Elisee
Via Zani 4

Bar del Corso
Via Berenini 89

Caffè Letterario Vetr’aria
Via Berenini 78

Gastronomia Verderi  
via Berenini 84
La Pausa

Via Maffaccini 3

E per degustare gli gnocchi...



1  Piazza Garibaldi 

Azienda Agricola Santa Giustina 
(EMILIA-ROMAGNA)

Gutturnio Superiore DOC
Gutturnio Frizzante DOC
1937 Spumante Rosé Barbera e Croatina
Ortrugo DOC
Rosa d’inverno Cabernet Sauvignon e Merlot
Muri Gutturnio affinato in legno
Malvasia Secca DOC Ferma e Frizzante

TENUTA LA BERTUZZA (EMILIA-ROMAGNA) 
DOC Gutturnio frizzante  
DOC Gutturnio Superiore 
DOC Ortrugo frizzante 
Barbera frizzante Colli piacentini DOC
Bonarda frizzante Colli piacentini DOC 
Malvasia dolce e secca Colli piacentini DOC
Monterosso frizzante Colli piacentini DOC 
Il Carbonaro rosso frizzante da tavola 
Lo Strappo rosso frizzante senza solfiti aggiunti

CANTINA IL POGGIO (EMILIA ROMAGNA)
Il Poggio IGT Emilia rosso
Otium IGT Emilia rosso
Gelasio IGT Emilia bianco
Il Salsese IGT Emilia rosso
Parmigianino IGT Emilia bianco
Dovizio IGT Emilia rosso

ILLICA VINI – solo il 15 (EMILIA ROMAGNA) 
L’Ongino – Gutturnio Superiore Biologico
Il Riolo – Spumante Aromatico Biologico
Placenziano – Gutturnio Frizzante Biologico

AZIENDA AGRICOLA ALESSANDRA BLENGIO – solo il 15 
(EMILIA ROMAGNA)

Ortrugo DOC
Barbera DOC
Gutturnio fermo e frizzante
Follia bianco frizzante
Ortrugo-Brut Spumante
Rose Spumante
Argento Spumante Extradry

OFFICINA DEL VINO (VENETO)
Prosecco DOCG Superiore Valdobbiadene
Lugana
Valpolicella Superiore Ripasso

Cantina Colsaliz (VENETO)
Servo Suo Prosecco

Antica Distilleria Sibona (PIEMONTE)
Selezioni di grappe piemontesi

Cantina Aldo Massano (PIEMONTE) 
Marei - bianco vivace 100% cortese
Terre Alfieri Arneis 2013 bianco 
Piemonte Bonarda 2013 vivace 
Monferrato Dolcetto 2011 
Il Falco - vino rosso Nebbiolo 2013
Nonno Primo - vino rosso vivace 2013
Barbera D’Asti DOCG 2012 
Spumante Brut Chardonnay 2013 bianco
Non ti scordar di me - mosto bianco dolce 2014 
Il Pansé - mosto rosso dolce 2014 

FATTORIE GIANNOZZI (TOSCANA)
Vino bianco Chardonnay

Chianti Colli fiorentini 2012
Chianti Colli fiorentini riserva 2009
Merlot IGT 2008
Cabernet-Sauvignon IGT 2009

AZIENDA AGRICOLA CASTAGNINI ROBERTO (TOSCANA) 
Candia dei Colli Apuani Vermentino nero, bianco secco e rosso
Candia dei Colli Apuani Massaretta
Bianco di Toscana IGT

PARRILLA VINI (CALABRIA)
Cirò Rosso Classico DOC
Cirò Rosato DOC
Cirò Bianco DOC
Canevaio IGT Calabria
Cirò Rosso Classico Superiore Riserva Campoleoni

Le cantine abbinate ai locali
2  Mille molliche – via Amendola

AZIENDA AGRICOLA RAPACCIOLI VALTER 
(EMILIA ROMAGNA)

Gutturnio
Bonarda
Monterosso Val D’Arda
Ortrugo
Malvasia secca

3  AZIENDA AGRICOLA SCALZOTTO 
       – PIAZZA VERDI

AZIENDA AGRICOLA LE ANTIGHE DI GALLICANI (solo il 14) 
(EMILIA ROMAGNA)

Pignoletto 
Malvasia secca 
Malvasia amabile 
Lambrusco

CANTINA BARGAZZI (solo il 15) (EMILIA ROMAGNA)
Ortrugo bianco 
Malvasia secca 
Gutturnio frizzante 
Gutturnio superiore fermo

4  LA STREGA BAR – VIA CAVOUR
 

AZIENDA AGRICOLA ANTEO (LOMBARDIA)
La cuvée Marne Bianche Brut

5  BAR DEL TEATRO – PIAZZETTA DEL TEATRO

CANTINA VALTIDONE (EMILIA ROMAGNA)
Il Picchio - rosso novello

6  BARGNOLINO’S – VIA BACCHINI 
       (dalle 17 alle 21)

AZIENDA AGRICOLA PODERI DAL NESPOLI 
(EMILIA ROMAGNA)

Prugneto Romagna DOC Superiore Sangiovese
Dogheria Rubicone IGT Pinot Bianco

7  VIRGI BAR – VIA BERENINI

AZIENDA AGRICOLA SAN GIOVANNI DI RAFFA DEL 
GARDA (LOMBARDIA)

Il Lugana - bianco fermo DOC 2012
Il Valtènesi da uve Groppello - rosso fermo DOC 2012 

8  CAFFE’ LETTERARIO VETR’ARIA 
       – VIA BERENINI

Cantina Valpanera (FRIULI VENEZIA GIULIA)
Spumante Rosé Extra Dry Ca’ del Borgo, da Uve Merlot e 
Chardonnay, Metodo Charmat lungo 
Refosco dal Peduncolo Rosso Superiore, da uve Refosco dpr, 1 anno 
in Barriques 
Bianco di Valpanera “Le Tre Uve”, da uve Chardonnay-Sauvignon-
Verduzzo 
Ideale Bianco IGT delle Venezie Ca’ del Borgo, da uve bianche 
selezionate

Cantina Ariano (Puglia)
Unica Bianco, da uve Falanghina e Bombino 
Unica Rosso, da uve Nero di Troia e Primitivo

Cantina La Rocchetta (LOMBARDIA)
Valcalepio Bianco, da uve Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Grigio 
Valcalepio Rosso, da uve Merlot e Cabernet Sauvignon, 12 mesi in botte 
Spumante Metodo Classico Blanc de Blancs, da uve Chardonnay e 
Pinot Bianco, 40 mesi sui lieviti

Cantina Bergamaschi (EMILIA ROMAGNA)
Bianco Secco, da Uve selezionate secondo ricetta “segreta” 
Malvasia, da uve Malvasia 
Rosso val Tidone, da uve Barbera e Bonarda 
Prosecco Cave des Rois, da uve Glera (Prosecco)
 

9  GASTRONOMIA VERDERI – VIA BERENINI

Tenute Fattorie Ferrarini (EMILIA ROMAGNA)
Lambrusco Ca’ del Lupo
Vara-Rosè frizzante (ogni bottiglia acquistata un flut in omaggio)

10  BAR DEL CORSO – VIA BERENINI 

CANTINE CECI (EMILIA ROMAGNA)
Linea Otello 1813
Nerodilambrusco 1813
Malvasia DOC e Otello Dry vino bianco spumante

11  RE DI PANE – VIA MALPELI

CANTINA LA RATTA (EMILIA ROMAGNA)
Gutturnio frizzante

12  BAR ELLISEE – VIA ZANI

CANTINE MASCHIO (VENETO)
Prosecco DOC Treviso Extra Dry

Azienda Vitivinicola Gazzola (EMILIA ROMAGNA)
Gutturnio e malvasia di Perino

Le Cantine, 100 vini in degustazione  (cercali sulla cartina)


